=23 anni di Radda nel Bicchiere
e della Proloco di Radda

Celebrating the 23rd anniversary of the event Radda nel Bicchiere and of Radda’s Proloco ( Tourist Land Association)

PROGRANMMA

Ore 10:30 » Sala del Podesta del Comune di Radda in Chianti
Seminario; ESTREMI CARATTERI

Il Chianti Classico di Radda incontra i vignaioli di Pinot Nero dell' Ap-
pennino Toscano.

Produttori ospiti presenti: Castel del Piano (Melampo), Macea, Terre di
Giotto (Gattaia Rosso), La Civettaja

I Pinot Nero 2015 dei produttori dell’ Appennino Toscano verra
messo a confronto con il vino Chianti Classico di quattro produttori
di Radda in Chianti.

Seminario tenuto da Fabio Pracchia Redattore Guida Slow Wine
Max Partecipanti: 40 persone. Ingresso: 30,00 €

(25,00 € per i soci Soci Enoclub Siena, AlS, FISAR, ONAYV, Slow Food)
Per info e prenotazioni: proradda@chiantinet.it - 0577 738494

Ore 15:00 - 20:00 * Radda in Chianti

Apertura della manifestazione Radda nel Bicchiere. Degustazione
dei migliori vini di Radda in Chianti in compagnia dei produttori.
Bicchieri in vendita dalle ore 15.00 alle ore 19.00

OSp iti Ore 16:00 » Sala del Podesta del Comune di Radda in Chianti

0n0re Seminario: VIN SANTO DI RADDA  Non solo cantucci!
I VI Scopri i segreti del Vin Santo dei produttori di Radda...
GNAIOLI Seminario tenuto da Davide Bonucci - Enoclub Siena
t N Max Partecipanti: 40 persone. Ingresso: 15,00 €

dell m (10,00 € per i soci Soci Enoclub Siena, AlS, FISAR, ONAYV, Slow Food)
APpenn,no Tos 0 Per info e prenotazioni: proradda@chiantinet.it - 0577 738494

Ore 11:00 - 19:00 * Radda in Chianti

Apertura della manifestazione Radda nel Bicchiere. Degustazione dei
migliori vini di Radda in Chianti in compagnia dei produttori.

Vendita Bicchieri: dalle ore 11.00 alle ore 18.00

Ore 11:00 - 16:00 » Saletta della Misericordia
11° Degustazione alla cieca Radda nel Bicchiere.

Ore 18:00 » Piazza Francesco Ferrucci
Premiazione della 11° Degustazione alla cieca Radda nel Bicchiere.

10:30 am, Podesta’s Room in Radda’s Townhall:

LECTURE “ESTREMI CARATTERI”, Radda in Chianti and Pinot Nero
vineyards of the Tuscan Apennines “Estremi caratteri”, Radda’s Chianti
Classico producers and their Pinot Nero counterparts meet for a
dreamlike wine tasting.

The Pinot Nero producers attending the event are Castel del Piano,
Macea, Terre di Giotto, La Civettaja.

Lecture by Fabio Pracchia, Editor of Slow Wine Guide.

Maximum 40 people Ticket : 30 € Reduced Ticket: 25 € (for
Siena’s Enoclub members, Ais Fisar, Onav and Slow Food members)
For information and reservations please contact:
proradda@chiantinet.it — 0577 738494

in 4:00 pm, Podesta’s Room in Radda’s Townhall:

Per Informazioni e collaborazione

Prenotazioni

Pro Loco

Radda in Chianti
0577.738494
proradda@chiantinet.it

For further
information
and schedule
contact

Pro Loco

Lecture “Vin Santo di Radda”

Don't miss our seminar on the many ways to enjoy one of Radda in
Chianti's traditional specialities, the Vin Santo wine, great with
Cantuccini almond biscuits and beyond!

Lecture by Davide Bonucci - Enoclub Siena.

Maximum 40 people Ticket: 15 € Reduced Ticket: 10 € (for
Siena’s Enoclub members, Ais Fisar, Onav and Slow Food members)
For information and reservations please contact:
proradda@chiantinet.it — 0577 738494

3:00 pm to 8:00 pm: Radda in Chianti

Opening of “Radda nel Bicchiere” event

Tasting of Radda’s best wines presented by their producers.
Glasses will be sold from 3:00 to 7:00 pm.

Radda in Chianti PRO LOCO
0577.738484 DI RADDA
proradda@chiantinet.it IN CHIANTI

11:00 am to 7:00 pm, Radda in Chianti:

Opening of “Radda nel Bicchiere” event

Tasting of Radda’s best wines presented by their producers.
Glasses will be sold from 11:00 am to 6:00 pm.

SIENA
LEGA DEL COMUNE DI ASSOCIAZIONE PRO LOCO DELLE VIGNAIOLI
CHIANTI RADDA IN CHIANTI RADDATTIVA TERRE DI SIENA DI RADDA

11:00 am to 4:00 pm: Misericordia Meeting Room,
11th Blind Wine Tasting

6:00 pm: Francesco Ferrucci Square:

Bir=dda nel bicchiere Prize awarding ceremony for the best wine tasted




